食品微生物室

承担全院本科专业的食品微生物和食品质量与安全专业的食品安全与卫生学实验课的教学任务，同时承担一定数量的毕业论文指导工作，年均实验人时数约为2万人学时。
食品微生物室实验项目：

显微镜的基本知识和使用

简单染色法和革兰氏染色法

细菌的荚膜染色法

微生物数量的镜检计数法

培养基的配制与灭菌

空气中和人体表面微生物的检测

微生物的分离、纯化和接种

细菌、放线菌、酵母菌、霉菌的菌落形态观察

乳酸菌的分离和初步鉴定

大肠菌群计数

微生物的生理生化反应

抗生素效价的生物测定

菌种保藏技术

水产品中副溶血弧菌的检测

志贺氏菌的检测  

金黄色葡萄球菌的检测

食品中甲醛的测定

食品中重金属的测定

食品中瘦肉精的测定

沙门氏菌的PCR检测

稻米中黄曲霉毒素的检测

薄层色谱法检测红辣椒粉中苏丹红Ⅰ号的含量

苯胺比色法测定食用油中游离棉酚的含量

鲜乳中β-内酰胺类抗生素残留的TTC法分析

食品中三聚氰胺的快速检测

肉及其制品中四环素类抗生素残留的杯碟法测定

果汁饮料中菌落总数的测试片法检测

