食品生物技术室
[bookmark: _GoBack]团队成员共计9人，其中教授4人，副教授3人；博士生导师3人，硕士生导师4人。
食品生物技术研究室的研究方向主要有功能性食品、发酵工程、基因工程、食品安全等。
研究成果：
以植物、动物和微生物等生物质资源作为开发对象，进行功能因子的提取和纯化，包括活性多糖、活性蛋白质、多不饱和脂肪酸等。利用基因工程技术，结合体内和体外等功能实验探讨功能因子的构效、量效关系及其生物学功能的作用机制，从而深入研究功能因子的降胆固醇、抗氧化、抗肿瘤、促排重金属、提高免疫力等作用机理。以农产品及副产物为研究开发对象，利用现代微生物育种技术、分段控温发酵等技术进行新型发酵食品、食品添加剂、菌体蛋白等生产所需优良菌种的选育、节能高效发酵技术研究和产品开发；利用现代生物技术、多菌种复合发酵技术进行果酒、豆酱等发酵食品的品质提升及黑龙江地产浆果的开发和应用等。研究成果获黑龙江省科技进步奖4项，发明专利5项。
承担课题
	项目名称
	项目来源
	主持人

	大豆活性肽等天然食物源对人体铅中毒改善关键技术的集成应用与推广
	黑龙江省科技厅
	张东杰

	基于危害分析技术的大豆加工过程安全控制技术与HACCP的应用与示范
	黑龙江省科技厅
	张东杰

	深黄被孢霉高产花生四烯酸功能基因的筛选及分子机理研究
	国家自然基金委
	于长青

	高效降胆固醇植物乳杆菌M1-UVs29制剂及其功能产品的中试转化
	国家成果转化项目
	于长青

	植物乳杆菌降胆固醇功能基因的筛选及分子机理研究
	黑龙江省科技厅
	于长青

	松弛素工程菌的构建与鉴定
	济南环肽医药科技有限公司
	郭德军

	蓝莓专用酵母的筛选及蓝莓酒酿造工艺研究
	大兴安岭超越野生浆果开发有限责任公司
	郭德军

	蓝莓口服液的研制
	大兴安岭康城普泰有限公司
	郭德军

	特色果蔬集约化种植及贮运关键技术开发
	黑龙江省农垦总局
	郭德军

	高效降解生物胺工程菌的构建
	黑龙江省教育厅
	王长远 

	米糠清蛋白的分子结构与溶解特性研究
	黑龙江省教育厅
	王长远 

	甜味蛋白布拉齐因的基因改造及高效表达布拉齐因酵母工程菌的构建
	黑龙江省科技厅
	王长远 

	生物法合成番茄红素技术及后提取工艺的研究
	大庆高新区创新基金项目
	汤华成

	Δ5-脱饱和酶调控花生四烯酸产量的机理研究
	黑龙江省科技厅
	姚笛

	木聚糖酶高产菌株的选育及酶法合成低聚木糖研究
	黑龙江省省教厅
	姚笛



